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PER INIZIARE ...

PLATEAU DI CRUDITA’ DI MARE

— Salmone ,tonno , gamberi rossi2, e 2 scampi (2,4,6)

INSALATA DI MARE

—~Condita con agrumi di sicilia pomodorini cilieggino di Pachino sedano
E olive taggiasche (4,9)

CARPACCIO DI TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO (4,6)

CROSTINI DI PANE CON ALICI DEL CANTABRICO

—~Con burro fiore di capperi e origano (1,4,7)

TENTACOLO DI POLPO ARROSTO

—Crema di patate di patate olive taggiasche pomodorini Pachino (4)
GNOCCO FRITTO CON CULATTA DI LANGHIRANO (1)

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP (stag. 24 mesi)
CON BURRATA PUGLIESE DOP (7)
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PASTA CON LE SARDE 22

—Finocchietto selvatico e mollica tostata (1,4,8)

BUSIATE TRAPANESE 24

—Pesto di pistacchio di Bronte e tartara di gambero rosso di Mazara (1,2,8)

PANCIOTTI RIPIENI CON CAPESANTE E GAMBERI 20

—Con crema di stracciatella e pistacchio (1,2,7,8,14)
PACCHERI ALLASTICE (min.x 2 pers) (1,2) CAD. 30

RIGATONI ALLA NORMA 16

—Melanzane fritte ricotta salata dei Nebrodi e basilico (1,7)

PACCHERI ALLE TRE REGIONI 20
—Conditi con salsa di pomodorino giallo del Vesuvio cilieggino di pachino

e burrata pugliese (1,7)
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FILETTO DI SPIGOLA ARROSTO 22

— con aromi mediterranei (4)

TAGLIATA DI TONNO 24

— in crosta di sesamo (4,6,11)

CALAMARI DEL MEDITERRANEO ALLA GRIGLIA  (4) 20
FRITTURA DI PESCE 22

— calamari gamberi alici (1,4)

GRIGLIATA MISTA DI PESCE 28
— tonno, spada, gambero, calamaro, filetto di pesce bianco

— la grigliata pud variare in base alla disponibilita del giorno (2,4)
INVOLTINI DI PESCE SPADA ALLA MESSINESE  (4,1,8,3) 22

TAGLIATA DI MANZO 24

COSTATA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA  (500g ) 25



